O ecra tatil de 5" permite um controlo intuitivo dos
programas de coccao e uma monitorizacdo rapida
de toda a maquina.

Seja mais livre e deixe que o seu Fast Chef Elite +

frite uma e outra vez os deliciosos fritos que os

seus clientes exigem.

Avda. Arroyo del Santo n® 4y 6, Planta -1 Izq.

28042 Madrid (Espanhal

Telefone — +34 913 759 567
E-mail — infol@qualityfry.com

Web — www.qualityfry.com
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Sé expulsa ar seco e livre de particulas de odor.

A cdmara isola as altas temperaturas e protege o operador.
Sistema anti-incéndios com sonda dupla e software de controlo.

0 processo de fritura ndo suja a area envolvente nem os demais

Esquega tudo componentes da maquina.
0 que sabe sobre

a fritura Mais sustentavel e mais rentavel
do que uma fritadeira aberta

de consumo de consumo de tempo

elétrico* de 6leo* de fritura*
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Protege o 6leo da luz

Controla a temperatura em duas alturas

Protege o 6leo da luz, da dgua e do oxigénio
Minimiza o contacto do éleo com o oxigénio aumentando a sua vida Util.

(2) SECO, DOURADO E CROCANTE,
Remove continuamente o é6leo com extracao de:

Agua e 6leo evaporado e particulas sélidas

) volatilizadas.
Condensa e filtra

(3) EXTRACAO

Rapida e versatil

Carregar e fritar

Adequada para funcdes intermédias, onde o mais pratico é
carregar e fritar. Preparada para fritar duas porcoes de cada
vez, enquanto a terceira espera na abertura de entrada.

Eletrdnica inteligente

Gracas ao avancado Visor Tatil desenvolvido na gama Fast
Chef Elite +, poderd controlar de forma intuitiva o nimero de

porcdes, o idioma, o enchimento de 6leo e muitas mais opc¢oes

que tornarao o seu trabalho mais facil.

Simples e eficaz

Compacta e eficiente

Preparada para oferecer alimentos recém-preparados da mais
alta qualidade de forma completamente auténoma e funcional.

0 seu sistema compacto, eficiente e limpo consegue um
produto em tempo recorde e com acabamento perfeito.

Autonoma e funcional

Cozinhar com a Fast Chef Elite é tdo simples como colocar o
produto que se pretende frigir na abertura de entrada, premir
0 programa correspondente e, depois de concluida a fritura,
retira-lo perfeitamente cozinhado e escorrido.

FCE+ CARROUSEL

Automatizacao a grande escala

Um ritmo inigualavel

Sem necessidade de recarregar cada porcao. O seu desenho
inovador permite dispor de cinco porcoes de 500 gramas cada,
quatro no carrossel e uma na camara de fritura.

Gestao multipla de produto

Sé tera de retirar o recipiente cheio com a porcao recém-frita e
colocar um dos vazios no centro da cuba.
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Acelere o seu negocio
com a Fast Chef Elite+

A nossa tecnologia permite-lhe
digitalizar e automatizar a sua area de
producao de fritura para maximizar a
sua rentabilidade, mantendo um 6timo
nivel de qualidade.

A Fast Chef Elite+ reduz em 37% o consumo de 6leo* em

comparacao com uma fritadeira de cuba aberta. Representa
uma reducao importante na ingestao de gorduras absorvidas
pelo produto, produzindo uma fritura mais saudavel e de maior

qualidade.

Dados
técnicos

FCE+

Altura X Largura X Profundidade: 760 x 670 x 500 mm
Eletricidade: 4.6 KW / 230V 50-60Hz / Monofésica 20 AMP
Capacidade de 6leo: 5,5 litros.

Sensor do nivel minimo de dleo

Ecra tatil 5”

Programacao eletrénica: Micro SD

Construcao: aco inoxidavel AlS| 304 L e 430

FCE

Altura x Largura x Profundidade: 760 x 650 x 500 mm
Eletricidade: 3,9 KW / 230V 50-60Hz / Monofésica 20 AMP
Capacidade de 6leo: 5,5 litros.

Ecra 3,5”

Construcao: aco inoxidavel AlSI 304 L e 430



